
Entrantes
Gazpacho de Sandía	 6.95€

Salmorejo de Mango, 	 8.95€ 
Jamón Serrano y Huevo de Codorniz

Plato de Embutidos	 8.95€
Selección de Salchichón Lomtio Chorizo y Lomo de Orza 

Vieiras a la Brasa en su Concha	 18€
con Mantequilla de Ajo

Langostinos mariposa a la plancha	 20€
Mantequilla de Ajo y Chile

tartar de Solomillo de Angus	 21.95€
sobre Tuétano a la Brasa y Katsuobushi

Provoleta	 13€
Provolone Fundido servido con Tomate Semiseco,  
Orégano y Tostas

Ensalada César de Pollo Crujiente	 16.50€
Speck y Parmesano

Ensalada de Tomate de Almería, 	 17.95€ 
Salmón Ahumado y Aguacate

Starters
Watermelon Gazpacho	 6.95€

Mango Salmorejo, 	 8.95€ 
Serrano Ham and Quail Egg

Iberian Charcuterie Plate	 8.95€
Chorizo, Sausage and Tenderloin

Charcoal Grilled Scallops	 18€
with Garlic Butter

Grilled Butterfly Prawns	 20€
Garlic and Chilli Butter

Angus Beef Tartare	 21.95€
on Charcoal Grilled Marrow with Katsuobushi

Provoleta	 13€
Melted Provolone Cheese served with Confit Cherry Tomatoes, | 
fresh Oregano and Toast

Crispy Chicken Caesar Salad	 16.50€
Speck and Parmesan

Almerian tomato, smoked salmon	 17.95€ 
and avocado salad

Para Picar 
Aceitunas Gordal – Tomillo – Naranja	 2.75€

Anchoa 00 del Cantábirco en Pan con Tomate (4Un)	 8.50€

Pan con Tomate	 3€

Pan con Ajos Confitados en AOVE	 3€

Pimientos de Padrón	 9.50€

Almendras Fritas con Sal Ahumada	 2.75€

Jamón Ibérico 100% Bellota	 26€
(Ibéricos el Arroyo, Valdelarco)

Queso de Oveja Gran Reserva, las RRR (Granada)	 18€

Atún Ahumado en Aceite con mermelada de Raff	 15€

Caviar Asetra (20g), Hojas de Pan	 90€

Nibbles
Gordal Olives – Thyme – Orange	 2.75€

Cantábirco Anchovies 00 on Tomato Bread (4U)  	 8.50€

Tomato Bread	 3€

Bread with Confit garlic	 3€

Padron Peppers	 9.50€

Fried Almonds with Smoked Salt	 2.75€

Iberico Jamon 100% Acorn Fed	 26€
(Ibéricos from Arroyo, Valdelarco)

Gran Reserva Sheep Cheese, RRR (Granada) 	 18€

Smoked Tuna in Oil with Raff Tomato Marmalade	 15€

Asetra Caviar (20g) with Bread Leaves	 90€



Hamburguesa
Hamburguesa de Ternera 	 16.95€
con Cerveza Negra, Bacon y Cheddar Añejo

Beefburger
Stout and Bacon Beef Burger 	 16.95€
with Extra Mature Cheddar

Guarniciones
Patatas Fritas Triplemente Cocidas	 5€

Patatas Fritas con Parmesano y Aceite de Trufa	 7€

Boniato Frito con Sal de Romero	 5€

Bimi, Espárrago y Tirabeque 	 5€ 
a la mantequilla

Aros de Cebolla 	 5€

Ensalada Verde 	 5€

Garnishes
Triple Cooked Chips	 5€

Chips with Parmesan and Truffle Oil	 7€

Sweet Potato Fries with Rosemary Salt	 5€

Buttered Greens: Tenderstem brocolli, 	 5€ 
Asparagus and Sugar Snaps

Onion Rings	 5€

Green Salad	 5€

Carne al Peso
Tomahawk de Cebón Irlandés	 85€/kg

Chuletón de Vaca Vieja 30 Días Maduración	 80€/kg

Picanha de Black Angus	 60€/kg

Presa Ibérica de Bellota 	 75€/kg

Sierra de Aracena

Pluma Ibérica 100% Bellota	 75€/kg

Salsas	 2.50€
Seleccionar de: Pimienta Verde, Queso Parmesano,  
Mantequilla de Ajo o Chimichurri

Todo Acompañado con su elección de patatas fritas de nuestras 
Guarniciones abajo.

Fish by Weight
Turbot	 45€/kg

John Dory	 55€/kg

Octopus	 40€/kg

All Accompanied with your choice of chips from our  
Garnishes below.

Pescado al Peso
Rodaballo	 45€/kg

Gallo Pedro	 55€/kg

Pulpo	 40€/kg

Todo Acompañado con su elección de patatas fritas de nuestras 
Guarniciones abajo.

Meat by Weight
Irish Barley Tomahawk	 85€/kg

30 Days Matured Ribeye Steak	 80€/kg

Black Angus Picanha Rump Steak	 60€/kg

Iberian Acorn-Fed Pork ‘Presa’ 	 75€/kg

Sierra de Aracena

Acorn-Fed 100% Iberian Pork ‘Pluma’	 75€/kg

Sauces	 2.50€
Select from: Green Peppercorn, Parmesan Cheese,  
Garlic Butter or Chimichurri. 

All Accompanied with your choice of chips from our  
Garnishes below.

Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, por favor 
háganoslo saber.

If you have any food allergies or intolerances, please let us know.


